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PROGETTO: Valorizzazione delle Risorse genetiche e introduzione di Tecniche innovative 

per la filiera dell’Ascolana tenera 

ACRONIMO PROGETTO: TeneRA 

NOME GO: RiTA - Risorse Tecniche per l’Ascolana tenera 

AZIENDA CAPOFILA: OLIVE GREGORI SOCIETA' AGRICOLA SEMPLICE 

DESCRIZIONE PROGETTO (estratto dal progetto presentato dal GO) 

Il progetto ha come finalità la risoluzione delle principali problematiche della filiera delle olive da 
mensa dell’Ascolana tenera. In particolare, si procederà con: 1) La selezione di biotipi di Ascolana 
tenera da avviare alla micropropagazione; 2) La messa a punto di un prototipo per la raccolta 
meccanica delle olive da mensa; 3) La predisposizione dell’architettura della pianta e delle 
caratteristiche del frutto (attraverso potatura, nutrizione e irrigazione) per incrementare l’efficienza 
di raccolta meccanica e ridurre l’incidenza dei danni sui frutti; 4)  La valutazione della qualità delle 
olive raccolte a macchina durante il processo di fermentazione. 
Le innovazioni introdotte nel progetto mirano al raggiungimento di materiale di impianto omogeneo 
che potrà essere reso disponibile alle aziende per nuovi impianti. Inoltre, l’implementazione di un 
prototipo di vibro-scuotitore al tronco e lo studio delle caratteristiche architetturali, gli interventi di 
potatura e l’uso appropriato della nutrizione e dell’irrigazione consentiranno di incrementare 
l’efficienza della raccolta meccanica delle olive da mensa della varietà Ascolana tenera, riducendo i 
tempi di raccolta e mantenendo inalterate le caratteristiche qualitative del frutto. I risultati delle 
attività svolte nel progetto permetteranno di compiere un passo avanti nella razionalizzazione delle 
tecniche colturali e della meccanizzazione delle olive da mensa per una maggiore sostenibilità 
economica delle aziende del settore. Questo anche nell’ambito di un percorso di caratterizzazione 
e valorizzazione di produzioni alimentari di qualità che è stato da tempo intrapreso con la 
costituzione della DOP Oliva Ascolana del Piceno. 
 
OBIETTIVI DEL PROGETTO (estratto dal progetto presentato dal GO) 

➢ La tutela e la valorizzazione di produzioni agroalimentari di qualità a partire da una cultivar 
appartenente al patrimonio genetico locale e tutelata da una DOP. 

➢ Sviluppo di un prototipo per la raccolta meccanica dell’oliva da tavola, finalizzata alla 
sostenibilità economica del settore e il mantenimento di un’elevata qualità del prodotto. 

➢ La razionalizzazione dell’uso di input produttivi, dall’acqua ai nutrienti. 
➢ Implementazione di modelli di potatura finalizzati alla raccolta meccanica. 
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