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Il contesto 
Marchigiano
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ALLEVAMENTI E CAPI BOVINI PER REGIONI ITALIANE (2021)

NUMERO ALLEVAMENTI LATTE NUMERO CAPI LATTE

Ns elaborazioni su dati Anagrafe Zootecnica Nazionale 
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Il contesto 
Marchigiano

€/100 kg (2020)
Montagna 

appenninica 
Centro-Nord

Collina 
appenninica 
Centro-Nord

Pianura 
Centro-Sud

Alimenti acquistati 11,05 12,01 14,72

- di cui mangimi 9,77 10,62 13,01

- di cui foraggi 1,28 1,39 1,71

Costo alimenti aziendali 6,91 7,14 6,2

Spese varie allevamento 3,1 3,86 2,64

Spese generali 3,69 2,34 4,15

Spese fondiarie 5,09 4,03 1,57

Quote d'ammortamento 6,89 3,15 3,1

Costo del lavoro 20,97 11,41 9,62

Interessi 4,18 3,23 2,1

Imposte 0,35 0,35 0,1

COSTI TOTALI 62,23 47,51 44,2

Valore prodotto* 35,78 35,78 35,78

Valore prodotto con trasformazione 49,54 50,43 43,22

Premi totali 6,87 4,64 4,39

RICAVI TOTALI 42,65 40,42 40,17

RICAVI TOTALI CON TRASFORMAZIONE 56,41 55,07 47,61

Perdita o profitto -19,58 -7,09 -4,03

Perdita o profitto con trasformazione -5,82 7,56 3,41

OMPZ (2021) / Milk Market Observatory (2021). 



Soluzioni?

Innovazione

(es. pratiche

gestionali più

efficienti)

Strategie politiche 

ad hoc dalla PAC 

(pagamenti diretti, 

secondo pilastro)

Aumento del 

margine di profitto 

attraverso strategie 

di diversificazione



Obiettivo
L’obiettivo del progetto è garantire un futuro sostenibile alle 
aziende zootecniche del territorio Marchigiano.

Determinando l’impatto della produzione di latte con beta-
caseina di tipo A2, su:

• salute del consumatore 
• efficienza di trasformazione
• qualità dei prodotti lattiero caseari 



Cosa è il 
latte A2?

Un aminoacido di differenza in posizione 67 nella sequenza proteica

• presenta esclusivamente β-caseina A2

• secondo l’attuale letteratura è più digeribile rispetto 

al latte convenzionale

• Probabili proprietà antiinfiammatorie



Perché latte 
A2?

Ismea 2021



il 
consumatore?

Bentivoglio, D., Finco, A., Bucci, G., & Staffolani, G. (2020). Is There a Promising Market for the A2 Milk? Analysis of 
Italian Consumer Preferences. Sustainability, 12(17), 6763.

Da uno studio preliminare sulle preferenze del 
consumatore emerge interesse nei confronti di 
questo prodotto

Consumatore:
• Attento all’origine
• Attento all’alta qualità
• Preferisce il bio
• Che acquista già alimenti funzionali

Rilevato un prezzo premio di almeno 0,20 rispetto ai 
prodotti freschi senza lattosio



La 
trasformazione?

33 caseificazioni sperimentali

Composizione del latte
Proprietà tecnologiche

Resa casearia
Composizione 
formaggio

Prof. Bonfatti V. – Dipartimento di Biomedicina Comparata e Alimentazione – Università di Padova



Differenze 
acidi grassi?

Latte A2

Latte A1

Prof. Pacetti D. – D3A Scienze e tecnologie alimentari – Università Poltecnica delle Marche



Gli effetti 
benefici?

Formaggi

CAMPIONI
DIGESTIONE

STATICA IN 

VITRO (SGID)

SOMMINISTRAZIONE DIGERITI 

A CO-COLTURA INTESTINALE 

IN VITRO (Caco2/HT-29, 70/30)

Latti

A2

A1 Protocollo 

COST-INFOGEST

SOMMINISTRAZIONE 

CONTENUTO BASOLATERALE 

A COLTURA IN VITRO 

ADIPOCITI

Digeriti

FASE 1 FASE 2 FASE 3 FASE 4

Prof. Ivano De 
Noni (UNIMI)

Prof. Anita Ferraretto 
(UNIMI)

Prof. Antonio Giordano 
(UNIVPM)  

Dott.ssa Perugini J. – Dipartimento di Medicina Sperimentale e Clinica – facoltà di Medicina e chirurgia – Università 
Poltecnica delle Marche



GRAZIE PER 
L’ATTENZIONE!

Un ringraziamento particolare a 
tutti i partner del progetto Go 
ImilkA2
http://www.imilka2.com/


